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Desde IQM se ha trabajado en el desarrollo de un sistema anti filtraciones para almacenamiento de 
productos alimentarios tanto sólidos como líquidos, está pensado para estar en inmersión perma-
nente sin ningún tipo de problema. Aguanta presiones tanto positivas cómo negativas. Ideal para 
almacenar aceite, vino, y todo tipo de bebidas o alimentos. Evita cualquier tipo de migración.  

Os adjunto el sistema a continuación:

-Lijado por abrasión de la superficie a aplicar el sistema

-Aplicación de imprimación acrílica HIDROPRIMER (100gr/m2)

-Aplicación del mortero impermeabilizante de regularización IQM IMPER, a llana y bien fratasado. (Un 
día de secado)

-Aplicación de 3 manos de la barrera de vapor 100% sólidos EPOXIM PLUS 3C. Se mezcla A+B+C 
con un 30% de agua. Primeramente se mezcla A+B , el agua se añade al componente C, se bate 
bien y se mezcla A+B con el C+ agua. Aplicación a rodillo o llana gruesa. Se espera 12h entre mano 
y mano. Se aplicar la primera mano de izquierda a derecha, la segunda mano de arriba abajo y la 
tercera mano de izquierda a derecha. 

-Aplicación de 2 manos del epoxy alimentario (A+B) VITREX a rodillo. Se mezclan los dos componen-
tes y se aplica a rodillo. Una hora de secado entre mano y mano. Manos cruzadas.  (el color lo deter-
mina según normativa actual según el tipo de alimento que tiene que estar en contacto con el siste-
ma). 

Sistema con 5 años de garantía. 
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